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□保定晚报记者 苏兰生

他，36年来辛勤每一天，一门心思守在经纱纬线
之间。

他，把“匠心”融入每一个生产环节，换来满满的成
就感。

他是河北瑞春纺织有限公司总工程师满全县。9月
19日，记者走进这家企业的生产车间看到，他在生产线
旁聚精会神地观察着机器运转、员工操作和新产品下线。

这样的站位，他已站了36年。
今年56岁的满全县1988年从山东省纺织工业学

校毕业，进入一家省外国有纺织企业，开始迈上从事纺
织生产的起点。2014年，他入职河北瑞春纺织有限公
司，走上技术管理岗位。2018年公司成立满全县创新
工作室，2024年创新工作室被保定市总工会认定为市
级创新工作室。

人生简历，多为从业的历程。在岗位上，他带领团
队深耕纺织技术，有效提升自己和团队的专业技术水
平。同时，他利用业余时间，如饥似渴地钻研纺织前沿
技术，广泛搜集国内外行业动态与技术创新信息，不断
突破自我。

随着满全县的视野不断拓宽，更激发了他的无限
创意。这些年，他通过跨界融合，巧妙借鉴不同领域的
纺织技术精髓，将创新思维融入毛巾生产的每一个环
节，为产品赋予新的生命力与竞争力。这不仅丰富毛巾
产品的多样性，更满足了市场日益增长的个性化需求。

满全县还与天津工业大学、河北科技大学等建立
紧密联系，依托高校学术资源与科研实力，结合自身多
年积累的实践经验，对毛巾生产工艺进行深度创新与
优化，以此加速科技成果的转化应用，也为公司注入源
源不断的创新活力。

车间内，自动化设备飞转。满全县带领技术团队，

对公司的纺织设备进行改造升级。今天，公司的传统
机械传动系统已升级为电子控制，不仅大幅提升生产
效率，而且产品质量显著提高。

到了2018年，满全县创新工作室成立后，他带领
工作室团队致力于各类纺织产品的花型花稿设计，年
均创作超过300幅主题新颖、构思独特的花稿，至今已
累积创作了高达1400余幅的精美作品，展现了在视觉
艺术领域的深厚造诣与不懈追求。在这些丰富的创作
成果中，有323件原创作品获得国家版权保护，成为工
作室创作实力的明证。

科技成果重在向现实生产力转化。至今，满全县
创新工作室已累计转化创新成果88项，为企业带来显
著的经济效益，新增产值总计超过5000万元。这也验
证，技术创新对企业发展的强大驱动力。

满全县聚焦新材料应用与新工艺开发两大前沿领
域，推进技术研发与产业升级。至今，他带领创新团队成
功研发并投入生产的创新成果已荣获国家专利60项。
一项项专利技术的实施，大幅提升产品的性能与质量，增
强了产品的市场竞争力，为企业带来显著的经济效益。

他与创新团队还不断优化生产流程，在公司已成
功实施6项技术革新，为企业节省资金超过500万元，
带动了企业的全员降本增效。他举例说，创新团队自
主研发的纺织用经纱上蜡机，凭借独特的创新设计，攻
克纱线轻浆织造的技术难题，仅此一项为企业节省
300万元的成本支出，此项技术已获得国家专利。

满全县创新工作室还热心人才培养，助力当地区
域纺织产业的高质量发展。他主导研发的多项技术成
果，被其他企业采用到产品生产中。2018年，他被高
阳县总工会认定为“金牌工人”，被高阳县政府旅发大
会工作小组评选为“2021年度巾赢人才”。今年被保
定市总工会评选为“保定工匠”。

他还积极参与中国家纺协会组织的纺织标准制定

工作。近3年来，满全县参与制定了纺织行业标准11
项，2022年被中国家纺协会评选为第一届中家纺团体
标准化技术委员会标准化工作先进个人。他带领创新
工作室探索的《一种变化网格底组织提花毛巾及其生
产方法》为企业新增产值1800多万元，并在该协会第
一届科技创新大会上被评选为优秀专利，这也是河北
省纺织行业唯一的一项获奖专利。

古语云，“艺痴者技必良”。他说：“穷其一生只专
注于做一件事，才能干出更多成果来。”

满全县：恒心“织”出精彩人生

□保定晚报记者 刘芳

25年来，苏迎会在实验室里度过的时间有一大
半。

如今，她依然每天穿梭在实验室与生产车间，为研
制新品、优化工艺作出更多探索与尝试。她是保定槐
茂食品科技有限公司的一名研发工程师。

1999年，河北大学生物系毕业的苏迎会入职保定
槐茂。这家老牌的食品企业虽然待遇一般，却和自己
所学的专业对口。苏迎会便发挥所长，在日常工作中
也渐渐得心应手。很快，公司领导便留意到这个勤劳
实干的小姑娘，将她调入化验室。因为住单身宿舍，很
多着急的检验工作也就在下班后落在苏迎会身上。每
当这时，她二话不说，立刻赶往化验室。

后来，食醋酿造车间技术负责人空缺。苏迎会的
踏实肯干、勤学上进再次为她迎来了事业发展的机
遇。这时，苏迎会却意识到，学校的知识在工作中已经
不够用了。“那时候单身，也没啥娱乐活动，就自学了好
多东西。”苏迎会边干边学，不断提升自己在食品酿造、
食品安全、产品质量管理等领域的专业素养。

工作越来越顺手，当时一起进厂的同学们也开始
选择待遇更优厚的企业，陆续离开槐茂。要不要走？
苏迎会也犹豫过。可是，想到手头的工作离不开自己，
想到自己在这里的使命和价值，她留了下来。

从化验室到食醋车间，再到目前的研发部门，一路
上，都有苏迎会默默坚守与辛勤付出。2013年她被评
为高级工程师，保定市青年科技工作者。现为河北调
味品协会专家技术委员专家，国家职业资格高级考评
员，河北省预制菜产业联合工作委员会专家，食品安全
管理(FSMS)体系、危害分析与关键控制点（HACCP）
体系、质量管理体系（QMS）国家注册审核员。

在食醋车间工作期间，她参与设计了液态发酵食
醋工艺流程，进行设备的选择、改进、制作，并指导制作
了液态深层食醋发酵专用设备，为公司节约资金百余
万元，使液态发酵食醋醋酸生长速率达到 0.15g/
100ml—0.2g/100ml，降低了生产成本，丰富了产品
品类。

她对液态发酵食醋的风味改善做了大量的研究工
作，利用曲霉酶系的特点，在液态发酵食醋生产后期进
行后熟，得到显著的效果，圆满完成了河北省科技厅计

划科研项目《液态发酵食醋快速后熟改进风味》项目，经
专家鉴定该项目技术水平达到国内领先水平，被评为保
定市科技进步奖。

她与河北农业大学合作完成省科技厅计划项目《金
丝枣醋酿造关键技术研究》，以金丝枣为原料经破碎、
果胶酶处理、过滤及澄清，采用液体酒醪发酵-固体醋
酸发酵，提高了产品质量；筛选出适合枣醋生产使用的
酒精酵母Y-2009和醋酸菌B-2009；提出了适合生产
使用的枣醋酿造关键技术和工艺流程，达到世界先进
水平。

她带领团队对醋酸菌选育方法、营养与繁殖速率做
了研究。在此基础上完成了高度酒精发酵食醋的研究，
将纯酒精作为底物，利用醋酸菌发酵达到醋酸浓度
12g/100ml。选育出了耐高酸度的醋酸菌，制定出了高
浓度酒精发酵食醋的生产工艺流程，并成功配制出了高
度酒精发酵条件下，醋酸菌所需微量元素及营养物质的
种类及正确使用方法。

此外，她对传统的固态发酵食醋生产工艺进行了改
进，将传统固态发酵食醋生产工艺由原来的人工翻醅改
为机械翻醅，又研制出全机械化固态发酵制醋新设备、
新工艺。降低了劳动强度，改善了劳动环境条件，提高
了食醋产率，使原料利用率提高了15%。她参与制定河
北省地方标准《保定甜面酱》《保定酱菜》及企业标准2
项；制定调味品工艺技术标准等文件；发表国家级论文
六篇。

在槐茂新厂设计过程中，她攻克多项技术难题，参
与了工艺、设备的设计，实现了酱腌菜、固态发酵食醋全
机械化生产，解决了酱腌菜行业自古以来产生废弃卤汁
对环境的污染问题，参与研发了面粉连续熟化机的研
制，实现了面酱生产面粉熟化机械化连续生产……

如今，研发新品，探究新味依然是她的工作日常。
她怀揣着对美食的热爱与执着，不断探索，不断尝试，用
自己的兢兢业业迎来大众味蕾上的下一次惊喜。

苏迎会：舌尖上的匠心之旅

工作中的苏迎会。 槐茂公司供图

满全县在创新工作室。 瑞春纺织公司供图


