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□新畿辅-保定晚报记者 李忻遥 刘羽轩

2月25日清晨，京昆高速保定出口，一辆满载的厢
式货车缓缓驶出。车上装着30多吨云南普洱咖啡豆，
是泰谷咖啡新年的第一批原料。

8年前，也是沿着这条路，泰谷咖啡从北京疏解而
来，在保定成立河北泰谷咖啡有限公司。

上午10时，保定国家大学科技园的生产车间里，
烘焙师王丹青守在机器前。温度曲线在屏幕上缓缓爬
升，新年第一炉豆子即将出炉。

“火候差一度，味道就不对了。”她抽出取样棒，几
十颗刚出锅的豆子，还冒着热气。总经理杨顺接过来，
凑近闻了闻，又仔细看了看豆表的色泽，点了点头。

这些年，从这条高速路上运来的豆子越来越多。去
年，泰谷咖啡销量突破3000吨，其中一半来自云南普洱。

从云南到保定，从产区到销区，2018年起，杨顺把
事业重心安放在了这座北方古城。

初来保定时，他认真研究这里的咖啡产业，很快发
现一个现象：保定不缺好的咖啡生产型企业，却没有自
己的咖啡品牌。

但这几年，保定街头的咖啡馆明显多起来了，喝咖
啡的年轻人、谈论咖啡文化的爱好者也多起来了。

“这不是巧合。”杨顺觉得，新一代的奋斗者选择一
座城市，已经将“一杯好咖啡”所代表的生活品质、社交
空间与文化氛围，看作重要的考量。咖啡不只是提神的
饮品，更是一种生活选择、一种城市气质，并正在成为
衡量城市活力、包容性与现代感的尺度。

京津冀协同发展进入第12个年头，保定正在拥有
这样的气质和尺度。

尤其是随着《现代化首都都市圈空间协同规划
（2023—2035年）》的批复，保定的战略定位愈发清晰。

在杨顺看来，都市圈不只是一种地理概念，更是一种价
值逻辑。

协同发展带来的，不只是产业的转移与承接，更让
保定在区域格局中找到了自己的坐标，也有了承载新
业态、新生活的底气。泰谷咖啡要做的，就是在这盘大
棋局中，找到自己的落子之处。

“业内叫我们‘咖啡工坊’。”杨顺笑了笑，“不是流
水线上的生产者，而是品牌与文化的策源地。”

近30年间，泰谷咖啡服务过300多家企业，孵化
出近百个咖啡品牌。他们有两款拼配豆，在意大利国际
咖啡品鉴大赛中摘得金奖。

“云南种咖啡有30多年历史，仅普洱就曾达到5万
亩，年产量4000吨。泰谷就是那个时候建厂的。”杨顺
说，“当时采购商只有雀巢一家，采购量不足三成。咖农
的咖啡卖不出去，一度成了地方政府的难题。”

从2013年起，泰谷开始承办“百城千馆万人共品
普洱咖啡”暨“中国普洱咖啡杯”世界虹吸壶大赛。连续
9届，他们带着普洱咖啡走过国内十多座城市，光是赛
制细则就制定了220多项。大赛组织了5000多名选手
参赛，培养出国内裁判100多名、国际裁判10多名。那
些在赛场上脱颖而出的选手，如今都成了国内咖啡行
业的中流砥柱。

赛制里有一条不成文规定：国内比赛胜出的选手
被推送到国外比赛时，必须选用云南咖啡豆作为比赛
用豆。

“要让世界知道，中国也有好咖啡。”
如今，这份初心随着都市圈规划的落地，在保定有

了新的延展。杨顺那些新的产业想法也有了“落子处”：
比如，共建雄安保定“咖啡+N”产业集群，培育区域特
色消费新生态。

“聚焦咖啡适配食材和创意器具，打造‘咖啡+本
地风物’的产品创新体系；在保定乡镇搭建‘咖啡+乡
村文旅’示范点，在驻保高校建设‘咖啡+校园创业’实
践基地；设置乡村咖啡大赛、校园咖啡大赛，评选雄保
咖师；探索‘赛事选拔—技能培训—等级认证—就业创
业’一体化的培育模式。”他细细道来，眼里有光。

“有咖啡，城市就有烟火气息。”杨顺说，“我特别期
待，未来会有越来越多的保定青年，在奋斗的征程上，
既能拥有把酒言欢的豪情，也能享受一杯咖啡带来的
清醒、从容与灵感迸发。”

车间外，天色渐暗，保定的街灯亮起。车间里，机器
还在转着。泰谷的这杯咖啡里，装着云南山野的阳光雨
露，装着保定古城的历史沉厚，也装着京津冀协同发展
的时代潮声。

从北京到保定，从疏解到深耕。这杯咖啡的故事，
正在书写新的章节。

□新畿辅-保定晚报记者 程雅洁

2月24日，农历正月初八，春节后的首个工作日。
清晨的寒意未消，定兴县贤寓镇溯朴农庄的日光暖棚
里，已是一派繁忙：工人们挎着菜篮，穿梭在青翠的菜
垄间，按照北京客户订单，抓紧采摘新鲜有机蔬菜。

“农历正月初七一恢复接单，订单就没断过，今天
要发出1000余斤。”农庄负责人石静一边盯着采收进
度，一边说，“大伙一早就上岗了，就是想让北京市民吃
上新春第一拨有机蔬菜。”

作为我市环京有机蔬菜基地、首都“菜篮子”工程
供应体系的重要一环，定兴溯朴农庄拥有200亩按有
机标准生产的蔬菜基地，建有11个暖棚、10个冷棚，常
年种植蔬菜品类超100种，每月可稳定供应20至30种
不同时令蔬菜。

走进满眼绿意的辣椒棚，一排排植株长势旺盛，鲜
嫩饱满的青椒垂挂枝头，在晨光里泛着水润光泽。采摘
工人轻捏果柄，“咔”一声脆响，新鲜的辣椒带着水汽落
入筐中。“我们的菜不打药、不催熟，完全自然生长，吃
起来就是小时候的味道，客户一尝就知道不一样。”采
摘工人胡兰慧说。

相邻的茄子棚，一阵细微却持续的“嗡嗡”声格外
悦耳。循声望去，一只只黑黄相间的熊蜂，在茄花间飞
舞，时而停在花瓣上快速振翅，花朵随之颤动，花粉被
震出，均匀落在花芯上。

“像茄子、西红柿这类茄科蔬菜，花药特殊、花粉藏
得深，普通蜜蜂授不上粉，人工点花又要用到激素，我
们全程依靠熊蜂自然授粉。”农庄技术人员张鑫站在垄

间，仔细观察授粉情况，“这些小小的‘生态员工’，让结
出来的茄子果形周正、不空心、不硬芯，籽粒饱满；让西
红柿汁水足、沙瓤、酸甜适口，这也是有机蔬菜好吃的
品质密码。”

棚内枝叶间，一块块黄板、蓝板整齐悬挂，蚜虫、粉
虱等小虫被色彩吸引，一落上去便被牢牢粘住。“棚内还
有温室杀菌蒸发器、防虫网、稻壳保温除湿等措施。”张
鑫介绍，这些生态手段，共同织起有机种植的安全屏障。

刚采摘的蔬菜，很快被运进分拣包装车间。去根、
去土、摘除老叶黄叶、分级、称重、套袋、封口、贴单、装
箱……一道道工序细致严谨。茄子、彩椒、西兰花、菠
菜、紫甘蓝等有机蔬菜，经过精细整理，愈发水灵鲜亮。

“我们以会员宅配模式为主，北京客户占80%，蔬菜全
部按照初级净菜标准处理，实行当日采摘、当日打包、
当日发货，次日就能端上北京市民的餐桌，真正实现田
间到餐桌不超24小时。”石静说。

然而，这份看得见的新鲜，背后却是农庄对有机种
植近乎执着的坚守。为完成土壤净化与有机转换，农庄
整整花了4年时间：前两年，地里不种任何作物，反复
除草、翻耕、测土，彻底清除化学农资残留；后两年进入
有机转换期，全程严格按照有机标准种植，待两年转换
期满，才取得欧盟有机认证证书。

“你看，这土质多好。”石静蹲下身捏起一把土壤。
黑褐色的泥土疏松透气，带着自然潮气。

科学轮作，是农庄守护土地活力的另一项关键举
措。同科蔬菜连作容易导致病害累积、虫害加重、土壤
养分失衡，而有机种植禁止使用农药、化肥，轮作便成
了防病、防虫、养地的核心手段。

走进农庄生产办公室，墙上挂着一张细致的轮作
表。“我们每年都会花大量时间敲定全年轮作计划。一
块地，每年种的菜不重样。今年种番茄，接下来三茬不
再安排茄科，改种十字花科、豆科，从根源避免重茬障
碍，让土地休养生息、持续肥沃。”石静告诉记者。

有机认证每年都要重新审核。目前，农庄已有5个
蔬菜品类通过严格的欧盟有机认证，200余项农残指
标全部零检出。

定兴县农业农村局提供的数据显示，目前该县建
有4个有机蔬菜基地，拥有31个有机蔬菜产品、18个
绿色蔬菜产品，有机蔬菜常年供应京津约3千吨。

下午5时，冷链车缓缓驶出农庄大门。暖棚里，熊
蜂仍在花间嗡嗡飞舞，这份来自春天的生机，正随着一
箱箱鲜菜，飞向京津百姓的餐桌。

从北京疏解到深耕保定

这杯普洱咖啡里，装着京津冀的“时代潮声”

在习近平新时代中国特色社会主义思想指引下
京津冀协同发展 12 年

春节后首个工作日，1000余斤鲜蔬从田间直发京津

定兴有机农庄的“直供账本”里，写满协同发展“新农事”

王丹青在制作咖啡。
新畿辅-保定晚报记者 张润 摄

在溯朴农庄的分拣包装车间，工人对刚采摘的蔬
菜进行简单整理并套上网袋。 魏荣亮 摄


